ALLERGENENKAART

PIN ONLY

VEGANISTISCH

VEGETARISCH

VIS / VLEES

DESSERTS

Christophe desembrood* met Tarragona olijfolie & dukkah € 6,76 *G, N, P, SE

Huisgemaakte nacho’s met verse guacamole € 4,75 K, Z, G

@ El @ SELDERIJ

Koud

Warm

@ GLUTEN

@ GLUTENVRIJ OPTIE

@ SCHAAL- EN SCHELP

@ SESAM

Truffelhummus board met rode ui en
kastanje paddestoelen geserveerd met
pide*

€8,80 PA,S,K,SE,*G

Salade van little gem en geroosterde
cherry tomaat met grove croutons*,

Thaise rijstvelloempia met Zaestar “tonijn”
sashimi en een pindadressing

€9,50 SO, SE,PA, MO, P

Tartaar van geroosterde rode biet en Granny
Smith appel met Colman’s mustard,
avocadocréme en gepofte rijst

Rendang van jackfruit met cassave, sambal
van tempeh en zoetzuur van gember

€975 N,SO,SE,K,PA,P

Pittige Koreaanse sticky bloemkool op een
bao bun
€870 G,P,PA,K,SE,SO

(¥) kNOFLOOK

(1) LuPINE

(ME) MELK / LACTOSE
MOSTERD

(W) NoTEN

@ PINDA
PAPRIKA

SOJA
@ v
@ VIS

( : ) ZWAVELOXIDE

Dahl makhani van kidneybonen
geserveerd met spinazie, amandelen,
“yoghurt” en naan*

€975 N,K,UI,MO,PA, SO, SE, *G

Gefrituurde gyoza met tonkatsusaus op
ingelegde oosterse komkommer

DEZE GERECHTEN
@ MAG IEMAND DIE
ZWANGER IS NIET

Deze allergenenkaart

toont de gerechten zonder

kappertjes en limoenmayonaise €7,80 MO,K,*G €8,75 G, SE, SO, S

€770 K,G* Ingelegde paksoi in een Thaise bouillon
met cashewnoten een kokosschuim Pulled paddo van oesterzwam en
€775 N,G,SO,SE portobello op een tostada met een

lauwwarme créme van zoete aardappel

Libanese kebab van knolselderij op een en chipotle mayonaise
sumacsalade en harissa op za’atar spread €9,25 K,MO
€9,75 G,K,S,SE,UlPA,SO

Koud Warm

aanpassingen. Eventuele

Créme brulée van zachte Meibloem
geitenkaas en een kweepeer compote

€9,60 G,ME,N,MO,E

Lontong met sajoer lodeh; in kokosmelk
gegaargde groenten met Indonesiche
omelet en chips van tempeh

€9,25 E,SO,ULK,SE, PA

Bruschetta van pain de Camarque met
“filet americain” van pompoen, créme
fraiche en tabasco met een kwartel ei

€875 G,ME,PA,E

Amsterdamse buffelmozzarella met
caponata; Siciliaanse zoetzure groenten,
een_toast van Turks* brood en 12 jaar
gerijpte balsamico

€12,25 ME,K,SE, S, PA, *G

Flammkuchen met Gruyére, “bacon”, créme
fraiche, ui en rode peper

€10,50 G,ME,N, SO, Z

Hartige kateifi; gesponnen filodeeg uit de
oven met spinazie, champignons en feta

€895 G,ME,K,PA,E,Ul

Plantbased smashburgers met unagi,
knoflooksaus en zure bom op brioche
broodjes* met roseval aardappeltjes

€12,50 ME,K,E, U], SO, SE, MO, *G

wijzigingen, om gerechten
allergeen vrij te maken,
zijn in overleg mogelijk.

Ravioli gevuld met pompoen en
amaretti met bechamelsaus en rucola

€10,80 G,ME,N,E

Parmigiana all’arrabbiata met
aubergine en mozzarella

€875 K,UIME,PA

Ook met overige allergién kan,
in overleg met de keuken,
rekening gehouden worden.

Pizza fritta met saus puttanesca,
“N’duja” en Taleggio
€8,70 G, ME,E,K,UIPA

Vraag de bediening voor advies.

Koud

Warm

Ceviche van zeebaars* met rode ui, chili
peper, granaatappel en mango
€10,50 V,PA,UI

Huisgemaakte paté van in ganzenvet
gekonfijte eend met kippenlever en
Madame Jeanette in runderpastrami op
toast van brioche met tomaat-groene
appel compote

€9,55 K,N,S,ME,PA,ZE,*G

Tataki van Albacore tonijn* met kimchi
mayonaise en chips van nori

€10,25 Z,V,E,MO,SO0,ZW,G,SE

Prosciutto di Parma met een creme van
truffel burrata, mandarijncompote en
gebrande hazelnoot op een Italiaanse

peper cracker*
€970 ZW,N, ME, *G

Kibbeling met tartaarsaus en zoetzuur

€970 V,ULE,G,MO,S

Saté van kippendijen met echte pindasaus
en knoflookpopcorn

€14,80 SO,SE,K,PA,P,Z

Peking eend met hoisin, ‘pepperdjam*’ en
een zwarte sesamcracker

€10,75 SO, K, SE, SC, PA, *G

Porcetta tagliata op rucola aangemaakt
met een pestodressing, citroen,
balsamico azijn, Parmezaanse kaas en
tomaat
€11,25 N,ME,K

Mosselen in Thaise rode curry met
kousenband, paprika en paksoi

€995 SC,V,SO,PA,Ul

*Wij zijn aangesloten bij Vis&Seizoen;
alle vis is ASC- of MSC-gecertificeerd

Sticky toffee dessert met huisgemaakt
maple en walnoot ijs en een karamelsaus
van sojamelk en Maker’s Mark | vegan

€7,50 SO,G,N,ZW

Witte chocolade cheesecake met een
bodem van Oreo en rode vruchten
compote

€8,60 ME,G,SO

Tolhuistuintje voor twee personen,
Chocolade bloempotjes gevuld met
semifreddo van pistache en eetbare aarde
€14,10 G,N,ME, SO

Warme chocolade lava cake
Let op; langere bereidingstijd
€890 E,ME,G

Pornstar Martini panna cotta met een schuim
van Passoa en met passievrucht

€875 ME,E,ZW

Surinaamse Bojo cake; amandel- en
cassavecake met ananas sorbetijs en
discodip| vegan

€9,25 N,*G

Koffie met klein zoet;

Koffie naar keuze met een sinaasappel
en ricotta cannoli, Indonesische
kokoskubus en een klassieke madeleine

€9,50 N,ME,G,E




ENGLISH MENU - ALLERGENS

CARDS ONLY

VEGAN

VEGETARIAN

FISH / MEAT

DESSERTS

Christophe sourdough bread* with Tarragona olive oil and dukkah € 6,75 *G, SE, P, N

Homemade nachos with fresh guacamole € 4,75 K, Z, G

Cold

Warm

Truffel hummus board with red onion and
chesnut mushroom served with pide

€8,80 PA,S,K,SE,*C

Salad of little gem and roasted cherry
tomatoes with chunky croutons* and a
lime mayonnaise

Thai rice paper springroll with Zeastar
tuna sashimi and a peanut dressing
€9,60 SO, SE, PA, MO, P

Tartar made from oven roasted beetroot
and Granny Smith with Colman’s Mustard,
avocado cream and puffed rice

Rendang made from jackfruit with
cassava, sambal of tempeh and sweet and
sour ginger

€975 G,SO,SE,K,PA,N,P

Dahl makhani made of kidneybeans served
with spinach, almonds, “yoghurt” and naan

Tostada with pulled oyster mushroom
and portobello with lukewarm sweet
potato cream and chipotle mayonnaise

€925 K,MO

Fried gyoza with tonkatsu sauce on
pickled cucumber

€770 K,G* €7,80 MO,K €9,75 N,K,Ul, MO, PA, SO, SE, *G €8,75 G,SE,SO,S
Pickled paksoi in Thai boullion with Spicy Korean sticky caulifiower on a
cashews and coconut foam boa bun
€77 N,G,S0,SE €8,70 G,P,PA,K,SE,SO
Libanese kebab made of celeriac with
sumac salad and harissa on za’atar spread
9,25 G,K,S, SE, UI, PA, SO

Cold Warm

Creme brulée made of soft goatcheese and
Turkish fig compote

€9,25 G,ME,N, MO, E

Buffalo mozzarella from Amsterdam with
caponata; Sicilian sweet and sour
vegetables, toasted Turkish bread and
balsamico that has ripened for 12 years

€12,25 ME,K, SE, S, PA, *G

Lontong with sajoer lodeh; vegetables
cooked in coconut milk with Indonesian
omelet and tampeh crisps

€9,25 E,SO,UlLK,SE,PA

Bruschetta made from pain de

Camarque with “filet americain” made of
pumpkin, créme fraiche and tabasco with
a quail egg

€8,75 ME,G,PAE

Flammkuchen with Gryere, “bacon”, créme
fraiche, onions and red pepper
€10,50 G,ME,N, SO,Z

Savory kateifi; spun filo pastry with spinach,
feta cheese and mushrooms
€895 G,ME,K,PA,E, Ul

Pizza fritta with spicy pomodorisauce,
N’duja and Tallegio
€8,70 G,ME,E,K,UlPA

Ravioli filled with pumpkin and amaretti
with bechamel sauce and rocket salad
€10,80 G,ME,N,E

Parmigiana alldrrabbiata with
aubergine and mozzarella

€875 K, Ul ME,PA

Plant-based smashburger with garlic
sauce, unagi and pickles on a brioche
bun with Roseval potatoes

€12,50 K,UI, SO, SE, MO, *G

(s) ceLery
(59) sHELLFISH
(®) sesame
soY

(un) onon
(V) risn

@ SULFUROXIDE

@ GLUTENFREE OPTION

(®) cantic
@ LUPINE

@ MILK / LACTOSE

. MUSTARD

(™) nuts @ NOT RECOMMENDED
WHEN YOU ARE

@ PEANUT PREGNANT

BELL PEPPERS

This menu shows the dishes
without adjustments. Changes
on most dishes can be made to

acommodate your allergies.

We can also accomodate other
allergies.

Please consult the waiting staff for
advice.

Cold

Warm

Ceviche made of sea bass* with red onion,

chili pepper, pomegrenate and mango
€10,50 V,PA,UI

Homemade paté of in goose fat candied
duck with chicken liver and Madame
Jeanette in beef pastrami on toast made
of brioche* with tomato and green apple
compote

€895 K,N,S,ME,PA,E, Z, *G

Tataki of Albacore tuna with kimchi-
mayonnaise and nori crisps*
€975 1Z,V,E,MO,S0,ZW,*G

Prosciutto di Parma with a truffle burrata
cream, tangerine compote and burnt
hazelnuts on an Italian cracker with

pepper*
€9,70 ZW,N,ME, *G

Kibbeling; fried cod* with tartar sauce and
mixed pickles

€970 V,ULE,G

Satay of chicken thighs with real peanut

sauce and garlic popcorn
€14,80 SO, SE,K,PA,G,P

Mussels in Thai red curry with long beans,
bell pepper and paksoi
€995 SC,V,SO,PA,Ul

Peking duck with hoisin, “pepperdjam”
and a sesame cracker

€10,75 SO,K,SE, SC, PA, *G

Porcetta tagliata on arugula salad
seasoned with pesto, lemon and
balsamic vinegar with Parmesan cheese
and tomato

€11,25 N, ME,K

*We are partnered with Vis&Seizoen;
all of our fish is ASC or MSC certified

Sticky toffee cake with homemade maple
& walnut ice cream and a caramel sauce
of soy milk and Maker’s Mark | vegan
€17,50

Surinam Bojo cake; almond and cassava
cake with pineapple sorbet ice cream and

sprinkles* | vegan
€9,25 N,*G

Tiny THT garden for two. Chocolate
flowerpots filled with pistachio semifreddo
and edible soil

€14,10 G, N, ME, SO

Warm chocolate lava cake
Longer preperation time

€8,90

Pornstar Martini panna cotta with a
Passoa foam and passion fruit

€875 ME,E,ZW

Creamy cheesecake on an Oreo cookie
crust with white chocolate and a forest

fruit compote
€8,60 ME,G,SO

Coffee and small sweets; Coffee of
choice with an orange ricotta cannoli,
Indonesian coconut cube and a classic
madeleine

€9,50 N,ME,G,E

Tel. 020 7604820
@tolhuistuin
Facebook.com/tolhuistuin

www.tolhuistuin.nl/eten-drinken




